
TAPAS FIESTA      PAUSE MIDI      TERRASSE      RENCARD      DIFFUSION MATCH      AFTERWORK     PAUSE GOURMANDE

PLATSENTRÉES

DESSERTS

SALADES 
& PLANCHE

Linguine alle Vongole 18€

Tataki de saumon 18€
Tian de légumes provençaux

Burger Amici 18€
Bœuf haché 180g, oignons, lard fumé, salade, tomates, 

crème de Maroilles, pommes grenailles

Tartare à l’italienne 19€
Bœuf haché, tomates confites, basilic, 

mozzarella, pommes grenailles

Roulé de volaille au caviar d’aubergine 17€
Tagliatelles 

Epaule d’agneau confite aux épices douces 20€
Polenta crémeuse au Grana Padano et légumes rôtis

Risotto crémeux aux champignons 
& courge rôtie  16€

Salade Caesar 17€
Poulet, parmesan, concombre, tomates, croûtons, œuf dur

Salade méditerranéenne 17€

 Jeunes pousses, courgettes et aubergines rôties, 
poivrons marinés, Burrata, quinoa aux herbes fraiches, 

pois chiche grillés

Planche mixte 18€
Sélection de fromage et de charcuterie

Brioche perdue au caramel 7.5€
Boule de glace spéculos

Tiramisu 7€

Panacotta 7€
Coulis de fruits de saison

Café gourmand 9€

Prix net TTC service inclus. La maison n’accepte pas les chèques. La liste des allergènes contenus dans nos plats est disponible sur demande. 

Moelleux au chorizo 
& crémeux de courgettes 7€

Gravlax de saumon 
à la méditerranéenne 9€

Toasts et salade verte

Minestrone de légumes 
 Entrée 7€ • Plat 13€

Tarte fine aux légumes grillés 
et chèvre frais, pesto de roquette 

 Entrée 7.5€ • Plat 14€

Ricotta truffée 8€

 Pain grillé
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SOFT

VINS ROUGE

VINS BLANC

VINS ROSÉ

PÉTILLANT
BIÈRES PRESSIONS

BIÈRES BOUTEILLES 

BOISSONS CHAUDES 

Coca Cola, Coca Zéro 33cl  4.5€

Limonade 25cl 4€

Orangina 33cl 4.5€

Perrier 33cl 4€

Thé glacé maison 25cl 4€

Jus de fruits 20cl 4.5€
Orange, Pomme, Abricot, Ananas, Tomate

Iced matcha 20cl 5€

St Amand
Eau plate, Eau gazeuse 

1L 6€ • 50cl 4,50€

Supplément lait d’avoine 0.5€

Supplément sirop 0.5€

Côte du Rhône AOP 
Les Magerans 
	 Verre 12cl 6€ 
	 Bouteille 75cl 26€

DOC Sicilia 
Cataldo Nero d’Avola 
	 Verre 12cl 6.5€ 
	 Bouteille 75cl 28€

AOP Languedoc Pic Saint Loup 
Héritage «An 1189» 
	 Verre 12cl 7.5€ 
	 Bouteille 75cl 34€

Mercurey 1er cru AOC  
Château Philippe Le Hardi, Les Puillets 
	 Bouteille 75cl 42€

IGP Cote de Gascogne 
Born In Gascony (B.I.G) 
	 Verre 12cl 6€ 
	 Bouteille 75cl 26€

IGP Méditerranée 
Les Grains Marrenon 2022 
	 Verre 12cl 6.5€ 
	 Bouteille 75cl 28€

IGP Côte de Gascogne 
XVIII Saint-Luc
Vin moelleux 
	 Verre 12cl 7€ 
	 Bouteille 75cl 30€

Chablis AOC 
Le Finage, La Chablisienne 
	 Verre 12cl 9€ 
	 Bouteille 75cl 39€

IGP Méditerranée 
Les Grains, Gris de Grenache
	 Verre 12cl 6€ 
	 Bouteille 75cl 26€

AOP Côte de Provence 
M de Minuty
	 Verre 12cl 9€ 
	 Bouteille 75cl 39€

Champagne Brut AOP 
Réserve «Louis Constant» 
	 Bouteille 75cl 65€

Prosecco DOC 
Casa Sartori 
	 Verre 12cl 6€ 
	 Bouteille 75cl 26€

Blonde Amici 
25cl 3.5€ • 33cl 5.5€ • 50cl 6.5€

Triple Paix Dieu 
25cl 5.9€ • 33cl 7.6€ • 50cl 9€

Panaché 
25cl 3.5€ • 33cl 5.5€  • 50cl 6.5€

Picon Bière 
25cl 4€ • 33cl 6€ • 50cl 7€

Monaco 
25cl 4€ • 33cl 6€ • 50cl 7€

Kasteel Rouge 33cl 6€

Duvel 33cl 6€

Heinekein 0% 25cl 4.5€

Chimay Bleue 33cl 7€

Espresso, déca 2.5€

Allongé 2.6€

Café noisette 2.7€

Double espresso 4€

Café crème 4.5€

Chocolat chaud 4.5€

Capuccino 5€

Chocolat, café viennois 5€

Thé, infusion 4€

Matcha 5€

Latte macchiato 5€

Supplément lait d’avoine 0.5€



A PARTAGER 
POUR L’APÉRO 

Saucisson artisanal 6€

Gravlax de saumon à la méditerranéenne 9€

Trio de Dips 10€
Guacamole, Tapenade, Caviar d’aubergine

Planche mixte 18€

Ricotta truffée 8€
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DIGESTIF

COCKTAILS

MOCKTAILS

APÉRITIF

Get 27 6€

Limoncello 6€

Kahlua 6€

Fleur de Bière 6€

Tequila Camino 6€

Vodka Wyborowa 5€

Gin Gibson’s 6€

Gin Bombay Sapphire 8€

Bailey’s 6€

Whisky Ballantine’s 7€

Whisky Jack Daniel’s 8€

Whisky Arberlour 10 ans 9€

Rhum Havana 3 ans 6€

Rhum Don Papa 9€

Armagnac 9€

Grappa 8€

Chartreuse Verte 9€

Mojito
Rhum Havana 3 ans, Menthe fraiche, Citron vert, Perrier, 

Sucre de canne
L’Amici

Vodka Wyborowa, Limoncello, Jus de citron jaune, 
Ginger Beer La French

Aperol Spritz
Prosecco, Aperol, Perrier
Spritz Limoncello

Prosecco, Limoncello, Perrier
Moscow Mule

Vodka Wyborowa, Jus de citron jaune, Ginger Beer La French
Gin Tonic

Gin Gibson’s, Tonic La French, Concombre
Le Garden

Gin Gibson’s, Sirop de basilic, Jus de tomate, Tonic La French
Espresso Martini

Vodka Wyborowa, Kahlua, Café, 
Sirop de sucre de canne

Negroni
Gin Gibson’s, Martini Rouge, Campari, Zeste d’orange

Virgin Mojito
Citron vert, Menthe, Sucre de canne, Perrier 

Virgin Mojito Pomme
Citron vert, Menthe, Sucre de canne, 

 Jus de pomme, Perrier
Nolow Tonic

Nolow Gin sans alcool, Tonic La French, Concombre, 
Baies de genièvre

Cucumber Cooler
Nolow Gin sans alcool, Jus de citron, Sirop de concombre, 

Perrier, Menthe

Ricard 2cl 4€

Kir 12cl 5€ 
Cassis, Pêche, Mûr, Framboise

Campari 6cl 5€

Cointreau 4cl 5€

Martini 6cl 5€ 
Blanc, Rouge

25cl 7,50€

4cl

20cl 9€

Prix net TTC service inclus. La maison n’accepte pas les chèques. La liste des allergènes contenus dans nos plats est disponible sur demande. 
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VERRE DE VINBIÈRE

MOCKTAILS
COCKTAILS

A PARTAGER 
POUR L’APÉRO 

Saucisson artisanal 6€

Gravlax de saumon à la méditerranéenne 9€

Trio de Dips 10€
Guacamole, Tapenade, Caviar d’aubergine

Planche mixte 18€

Ricotta truffée 8€

Blonde Amici 5€

Triple Paix Dieux 7€

Virgin Mojito
Citron vert, Menthe, Sucre de canne, Perrier 

Virgin Mojito Pomme
Citron vert, Menthe, Sucre de canne, 

 Jus de pomme, Perrier

Nolow Tonic
Nolow Gin sans alcool, Tonic La French, Concombre, 

Baies de genièvre

Cucumber Cooler
Nolow Gin sans alcool, Jus de citron, Sirop de concombre, 

Perrier, Menthe

Mojito
Rhum Havana 3 ans, Menthe fraiche, Citron vert, 

Perrier, Sucre de canne

L’Amici
Vodka Wyborowa, Limoncello, Jus de citron jaune, 

Ginger Beer La French

Aperol Spritz
Prosecco, Aperol, Perrier

Moscow Mule
Vodka Wyborowa, Jus de citron jaune, Ginger Beer La French

Gin Tonic
Gin Gibson’s, Tonic La French, Concombre

Le Garden
Gin Gibson’s, Sirop de basilic, Jus de tomate, Tonic La French

Negroni
Gin Gibson’s, Martini Rouge, Campari, Zeste d’orange

50cl

25cl 6€

20cl 7€

 IGP Côte de GascogneB.I.G (blanc)

Côte du Rhône AOP Les Magerans (rouge)

IGP Méditerranée Les Grains (rosé)

Prix net TTC service inclus. La maison n’accepte pas les chèques. 
La liste des allergènes contenus dans nos plats est disponible sur demande. 

12cl 5€

HAPPY HOUR
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