
Entrée du jour    7 € 
Consultez l’ardoise, disponible uniquement le midi

Straciatella truffée     11 € 
Pain toasté à l’huile d’olive & au thym 

Velouté du moment     9 €
Légumes de saison 

Tarte au Maroilles     11 € 
Jeunes pousses de salade 

Avocado toast & saumon     14 € 
Avocat, saumon fumé, pain toasté, 
fromage frais aux fines herbes 

Planche charcuterie fromage     18.50 € 
Selon l’arrivage : jambon cru, Coppa, Spianata, Comté, 
Provolone, Pecorino Pepato 

Assiette de fromages     7.20 €  
Sélection du chef, mesclun de salade, noix 

Dessert du jour     7 €  
Consultez l’ardoise, disponible uniquement le midi 

Pavlova du moment     8.50 €  
Crème brulée vanille     7 € 
Tiramisu     7.80 €

Tartelette aux fruits     8 €

Gourmand du moment     10 €

Plat du jour    15 €
Consultez l’ardoise, disponible uniquement le midi

Burger  Amici    18 €
Bun, steak haché des Hauts de France, 
crème de Maroilles, lard, oignons confits, salade, 
tomates, pommes de terre grenaille

Burger crunchy    17.50 €
Pain burger aux graines, tender crunchy poulet, 
sauce burger maison, cheddar fondu minute, salade, 
tomates, pommes de terre grenaille 

Risotto champignons      16.50 €
Champignons, pleurotes persillés, parmesan,  
herbes fraiches 

Risotto safrané aux fruits de mer    19.50 €
Riz safrané, moules, crevettes, calamars, herbes fraiches 

Pêche du jour    19 €
Accompagnement au choix

Escalope Milanaise     19.50 €
Escalope de veau panée, penne sauce tomate

Mezzaluna di Pomodoro alla Ricotta      18 € 
Demi-lune, Ricotta, tomates, épinards, 
copeaux de parmesan 

Penne Tartufata       20 € 
Sauce truffée, jambon cru, copeaux de parmesan, 
roquette

Penne Amatriciana        16.80 € 
Sauce tomate, piment, Guanciale, parmesan

E N T R É E S P L A T S

D E S S E R T S

S A L A D E S

entrée • plat     21 €

plat • dessert     21 €

entrée • plat • dessert     26 €

Formules à l’ardoise :

Salade Caesar
Romaine, poulet croustillant, parmesan, croutons, 
sauce Caesar maison  
En entrée     9 €      •     En plat     18 € 

Salade du nord 
Romaine, cromesquis de Maroilles, jambon cru, vinai-
grette à l’huile de noisette, éclats de noix
En entrée     9 €      •     En plat     18 €

Prix net TTC service inclus. La maison n’accepte pas les chèques.
La liste des allergènes contenus dans nos plats est disponible sur demande.



B O I S S O N S  C H A U D E S 
“ C A F É  B I O  E T  E N G A G É ”

Expresso ou allongé			   2.70 € 
Double expresso			   4.30 €
Capuccino			   4.50 € 
Chocolat chaud			   4.50 €
Supplément chantilly 0.50 €  
Latte macchiato			   5 €
Supplément sirops  gourmands 0.50 € 
Vanille, noisette, caramel, cookies    
Thé ou infusion comptoir Richard			   4.70 €

B I È R E S  B O U T E I L L E
Tripel Karmeliet				    7 €
Vedette blanche 				    7 €
La Raoul				    7 €
La Bête				    7 €
Lindeman’s 				    7 €
Left sans alcool				    6 €

P R E S S I O N 
La Corne blonde  

25 cl    5.5 €    •    33 cl    7.3 €    •    50 cl    8.5 € 
Triple Paix de dieu 

25 cl    5.9 €    •    33 cl    7.60 €    •    50 cl    9 € 

33 cl 



A P É R I T I F S
Ricard		  2 cl	 5 € 
Whisky	 	 4 cl	 6.30 €
Jack Daniel’s	 4 cl	 8€ 
Kir	 	 12 cl	 6 € 
Vodka	 	 4 cl	 6.30 € 
Campari		  6 cl	 6 € 
Martini rouge ou blanc	 4 cl	 6.50 € 

D I G E S T I F S
Rhum don papa		  8 € 
Get 27			   7 € 
Get 31			   7 € 
Amaretto			   7 €
Cognac	  		  7 €
Limoncello			   7 € 

4 cl 



V I N S  R O U G E S
Uby Cote de Gascogne, domaine du Uby  

12 cl    6.50 €    •    75 cl    25 €
Montepulciano d’Abruzzo, Italie 

12 cl    7.50 €    •    75 cl    34 €
Côtes du Rhône E Guignol Château d’Ampuis, 2020

12 cl    6 €    •    75 cl    26 €
Mercurey 1er cru les Puillets Château Philippe le Hardi, Bourgogn  

75 cl    42 €

V I N S  R O S É S
Gris Blanc, Pays d’Oc, Domaine Gerard Bertrand, 2020 

12 cl    7 €    •    75 cl    29 €
M de Minuty, Côte de Provence AOC 

12 cl    9 €    •    75 cl    39 €
Uby, Domaine du Uby 

12 cl    6.50 €    •    75 cl    25 €



V I N S  B L A N C S 
Reuilly, domaine Jean Michel Sorbe, Sauvignon

12 cl    8.50 €    •    75 cl    39 € 
Petit Chablis, « le Fignage » Bourgogne, 2022  

12 cl    7 €    •    75 cl    31 €
Uby, Domaine du Uby, Côte de Gascogne

12 cl    6.50 €    •    75 cl    25 €

V I N S  P É T I L L A N T S
Prosecco Casalforte

12 cl    7 €    •    75 cl    26 €



C O C K T A I L S
Mojito     9 € 

Rhum, menthe, citron vert, 
sucre de canne, Perrier    

Apérol Spritz     9 € 
Apérol, Prosecco, Perrier

Spirtz limancello    9 € 
Limancello, sirop de basilic, Prosseco, Perrier  

Gin Tonic     9 € 
Gin, tonic, citron vert 

S O F T S
Coca-Cola	   	 33 cl	 4.50 €
Coca-Cola sans sucres	 33 cl	 4.50 €
Schweppes Agrumes 	 25 cl	 4.50 €
Orangina 		  25 cl	 4.50 €
7up		  33 cl	 4.50 €
Fuze tea		  33 cl	 4.50 €
Perrier 		  33 cl	 4 €
Eau St Amand plate 	 50 cl	 5.50 €
Eau St Amand plate 	 1 L	 6 €
Eau St Amand pétillante 	 50 cl	 4.50 €
Eau St Amand pétillante 	 1 L	 6 €
Jus de fruit bio, Jus de rêve 	 25 cl	 5 € 
Ananas, orange, tomate, pomme, abricot

15 cl 

Prix net. La maison n’accepte pas les chèques.
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